
Sheraton Nouakchott Hôtel 

Avis de Recrutement 

 
Titre du Poste : Responsable Plonge 

Lieu de Travail : Nouakchott, Mauritanie 

Type de Contrat : CDD 

 
 

 

Contexte Organisationnel 

Notre établissement est un hôtel de luxe offrant une expérience culinaire haut de gamme et un 

service exceptionnel à ses clients. Nous valorisons la créativité, la qualité et l'innovation dans notre 

offre gastronomique. 

 
 

 

Responsabilités Principales 

 
  Commander, gérer et contrôler les fournitures nécessaires au bon fonctionnement du 

département.

 S’assurer que les équipes disposent en permanence des équipements, outils, fournitures et 

uniformes requis.

 superviser les opérations de service de la salle de vaisselle et des zones associées.

  Prendre en charge l’ensemble de l’équipement, porcelaine, verrerie et argenterie, et garantir 

un stock propre et suffisant à tout moment.

 Réaliser des inventaires réguliers de la porcelaine, du verre et de l’argenterie.

 Contrôler les stocks de nourriture, d’équipements, de petits matériels et d’alcool, et signaler 

toute pénurie au personnel désigné.

 Coordonner la préparation des assiettes et la gestion des repas avec le Chef Banquet et le 

Maître de Cérémonie.

 Organiser et soutenir les événements, programmes et activités F&B.

  Appliquer des procédures de dépannage efficaces pour les banquets, restaurants, room 

service et cafétéria.

 Assurer une coordination fluide entre les cuisines, les points de vente et le stewarding.

 Acheter les fournitures appropriées et gérer les stocks dans le respect du budget alloué.

  Informer et mettre à jour en temps opportun la Direction, les pairs et les équipes sur toute 

information pertinente.

 Identifier les opportunités d’optimisation des coûts et de réduction des pertes.

 

Qualifications Requises 

Éducation : 

 
 Diplôme BTS (Bac+2) Brevet de Technicien Supérieur en Gestion Hôtelière ou domaine 

connexe.



Expérience : 

 
 Au moins 5 ans d’expérience en cuisine

 
 

 

Compétences Techniques : 

 
 Maîtrise des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire, gestion des coûts et 

approvisionnement.

 

 

Aptitudes Personnelles : 

 
 Excellentes compétences en leadership, communication et gestion d’équipe.

 

 

Langues 

 Français.

 Anglais obligatoire.

 Arabe
 

 

Procédure de Candidature 

Les candidats intéressés sont invités à soumettre : 

 

1. Un CV à jour (maximum 2 pages). 

2. Une lettre de motivation. 

3. Diplômes et ou certificats. 
 
 

 

Remarque : Seules les candidatures répondant aux critères mentionnés seront examinées. 

 

 

 

Engagement en faveur de la Diversité et de l’Égalité 

Sheraton Nouakchott Hôtel s'engage à offrir un environnement de travail inclusif et à 

promouvoir l'égalité des chances. Nous encourageons les candidatures de toutes les personnes 

qualifiées, indépendamment de leur origine, sexe, religion, handicap ou autre statut protégé. 


